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Tel 08 650 42 40. Mejl info@fiestacatering.se



BU FFÉER
En buffé passar vid alla tillfällen! Konferenslunchen, femtioårsfesten eller till kundeventet.  
Alltid mättande, generöst, vällagat och inspirerat av säsongens råvaror. Bufféerna levereras 
elegant upplagda på porslinsfat, färdiga att ställa fram på buffébordet. Du tar hand om 
gästerna, vi tar hand om maten!

Tel 08 650 42 40. Mejl info@fiestacatering.se

S V E N S K  H Ö S T

Pepparkryddad rostbiff med syltade 
kantareller och gräslök

Potatissallad med timjan och väster-
bottenostpesto

Citron- och pepparrotscrème

Sallad med kräftstjärtar, ägg, avokado 
och sparris

Fiestas höstsallad med betor, smulad 
ädelost, rostade valnötter och persilja

Färskost med citron och örter

Levain (surdegsbröd) 

235 kr

K V Ä L L   I   P R O V E N C E

Rosmarinspäckad skinka

Potatis och rotfruktsallad med grov 
dijonsenap och örter

Chèvrecrème med honung

Lätthalstrad tonfisksallad med kronärtskockor, 
oliver, Comtéost och oregano

Fransk ankleverpaté med rostade 
pistaschnötter och fikon

Färskost med citron och örter

Levain (surdegsbröd)

245 kr

V I N T E R   I   M E D E L H A V E T

Fiestas charkfat med Jamon Serrano, 
Lomo, Chorizo och Pesano piccante

Siciliansk pestorisone med maracona-
mandel, chili och oliver

Rostad paprikacrème 

Balsamicomarinerade rödbetor med 
smulad chèvre, ruccola och rostade 
pumpakärnor

Räksallad ”Caprese” tomat, mozzarella, 
avokado, basilika och vårlök

Färskost med citron och örter

Levain (surdegsbröd)

210 kr

V A R M A   V I N D A R   F R Å N  

N O R D A F R I K A

Harissamarinerad kyckling

Couscous ”tabboulistyle”; tomat, persilja 
och citron

Houmous på röda linser

Citron- och myntayoghurt

Kikärtssallad med syrad morot, gröna bönor, 
spiskummin, rödlök och fetaost

Jamon Serranolindade dadlar med rostade 
nötter och persilja

Olivröra med sardeller och paprika

Levain (surdegsbröd)

215 kr

Alla priser är exklusive moms och leverans. Minimumbeställning 10 personer.



LU NC H BU FFÉ 

L U N C H M E N Y  S V E N S K A  S M A K E R 

Pepparkryddad rostbiff

Potatissallad med timjan och väster-
bottenostpesto

Citron och pepparrotscrème

Sallad med kräftstjärtar, ägg och avokado

Färskost med citron och örter

Levain (surdegsbröd) 

145 kr 

L U N C H M E N Y  M A R A C C E C H

Harissamarinerad kyckling

Couscous ”tabboulistyle”; tomat, persilja 
och citron

Houmous på röda linser

Citron och myntayoghurt

Sallad med oliver, fetaost, kronärtskockor 
och oregano

Färskost med citron och örter

Levain (surdegsbröd)

145 kr

L U N C H M E N Y  L A  F R A N C E

Rosmarinspäckad skinka

Potatis och rotfruktsallad med grov dijonsenap 
och örter

Chevrècrème med honung

Sallad med gröna bönor, cocktailtomater och 
Comtéost

Färskost med citron och örter

Levain (surdegsbröd)

145 kr

L U N C H M E N Y  M E D E L H A V

Jamon Serrano

Siciliansk pestorisone med Maracona-
mandel, chili och oliver

Rostad paprikacrème 

Sallad med räkor, mozzarella, avokado 
och basilika

Färskost med citron och örter

Levain (surdegsbröd)

145 kr

Tel 08 650 42 40. Mejl info@fiestacatering.se

DESSERTER

Chokladmousse med rostade pistagenötter 
och hallon

Passionsfruktsmousse med hallon

Tiramisu ”Fiestastyle” 

40 kr st /pers

En perfekt avslutning på en god lunch eller middag är desserten! Vi föreslår att du kompletterar 
din buffébeställning med en av följande efterrätter.

Lite enklare, lite mindre men fortfarande mycket gott och vällagat.

Alla priser är exklusive moms och leverans. Minimumbeställning 10 personer.



FRU KOST

S K Ö N   F R U K O S T

Surdegsfralla med Lönnebergaskinka, 
cheddarost och blandat grönt

Yoghurt med Fiestas hälsomüsli

Ekologiska juicer från engelska Luscombe; 
äpple/fläder, äpple/ingefära eller 
morot/apelsin

75 kr

S K Ö N A R E   F R U K O S T

Variation av kuvertbröd – kalkon & 
Philadelphiaost, kryddig salami & fårost samt 
cheddar & paprika

Yoghurt med bär, nötter och Akaciahonung

Ekologiska juicer från engelska Luscombe; 
äpple/fläder, äpple/ingefära eller 
morot/apelsin

Dagens bakverk från Fabrique

145 kr

Kaffe/te 25  kr/per  person inkl  termos

Vår frukostcatering är perfekt för morgonmötet, pressfrukosten eller för att starta dagen på rätt 
sätt. Gott, fräscht och lyxigt!

Tel 08 650 42 40. Mejl info@fiestacatering.se

Alla priser är exklusive moms och leverans. Minimumbeställning 10 personer.



Tel 08 650 42 40. Mejl info@fiestacatering.se

PLOC KMAT
Kanapéer är mycket passande tilltugg till cocktailfesten eller välkomstdrinken. Perfekt när du vill 
bjuda på något lyxigt och undvika disken. Allt som behövs är god dryck och en servett. Vid tillfällen 
då du behöver något matigare såsom vid after worken eller kundeventet föreslår vi att du väljer 
smörrebröd eller pintxos (som är den baskiska varianten av smörrebröd). Dina gäster blir mätta, 
imponerade och allt du behöver duka fram är en assiett.

S M Ö R R E B R Ö D
– matigare, snyggt och lätt att äta på en assiett

Räkor, ägg och majonnäs med dill på franskt 
surdegsbröd

Rostbiff med klassisk dansk curryremoulad på 
rågbröd

Kallrökt lax med gräslökscrème, riven peppar-
rot och citron på pumpernickel

Västerbottenostcrème med smörstekt svamp, 
charlottenlök och persilja på knäcke

Välj 3 sorter per person 120 kr 
Välj 4 sorter per person 155 kr

P I N T X O S 
–  rustika och mättande, lätt att äta på en assiett

Räkor, ägg och majonnäs med dill på franskt 
surdegsbröd

Fransk lantpaté med cornichons och dijon-
senap

Chèvrepintxo med valnötter och Akaciahonung

Chorizo och ruccola på soltorkad tomat- och 
rostad paprikacrème 

Äggpintxo smaksatt med tryffel, parmesan 
och gräslök

Baskisk fårost garnerade med fikonmarmelad 
och timjan

Minibaguette med Jamon Serrano, ruccola och 
parmesancrème

Välj 3 sorter per person 120 kr 
Välj 4 sorter per person 155 kr

K A N A P É E R 
– munsbitar,  krävs endast en servett

Crostini med prästostcrème och syltad kantarell

Västerbottenostpaj med Kalix löjrom 
och gräslök

Crostini med parmesan- och tryffelcrème, 
lufttorkad fläskfilé och ärtskott

Klassisk Skagenröra med Kalix löjrom 
på knäcke

Lätthalstrad tonfisk med oliv och kaprisröra 
på crostini

Ruccola och getostcrème med honung och 
pinjenötter på pumpernickel

Italiensk rosmarinskinka, tapenade med 
soltorkad tomat och ruccola på crostini

Varmrökt lax med ägg, västerbottenost, 
pepparrot och dill på rågbröd

Välj 3 sorter per person 75 kr
Välj 4 sorter per person 95 kr
Välj 5 sorter per person 110 kr

Alla priser är exklusive moms och leverans. Minimumbeställning 10 personer.


